Farms

cavendish

2% tasses (680 g des frites coupe réguliére 3/8 po
avec pelure

1c. athé d'assaisonnement cornichon a l'aneth
1c. atable de mayo cornichon a laneth

TENTATION TENDANCE

Servez une saveur tendance avec le n°1
des a-cotés - des frites.

1-800-561-7945

Goitez au parfait mélange entre texture croustillante et godit acidulé
avec ces frites facon cornichons a I'aneth et faites redécouvrir le temps
de la collation a vos clients!

59§ FRITURE DES FRITES COUPE REGULIERE 3/8 PO AVEC PELURE
Ef: TEMP.:180°C(350°F) TEMPS DE CUISSON:2%min. RENDEMENT : 4 portions

1 Placer les frites dans la friteuse 2180 °C (350 °F) et les faire frire pendant 2 % minutes.
2 Déposer les frites dans un plat a service et les garnir d'assaisonnement cornichon a laneth.
3 Servir accompagné d'une portion de mayo cornichon a l'aneth.

FUSION DES SAVEURS UNPEU DE PIQUANT

Un mélange vibrant de saveurs pour un go(t. AJOUt,EZ un peu de piguant a VOt"? p'Iat avet
de 'assaisonnement cornichon a l'aneth!
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