Cavendish

Farms

TENDANCES DES
MENUS DE FRITESEN

PLATS DE FRITES
POUTINE FRITES

FRITES FRITES DE PATATES DOUCES

FRITES ASSAISONNEES/
POUTINE AUX HERBES

5 INGREDIENTS
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5INGREDIENTS

INTRODUCTION
7%
6%
5%
5%
3%

Indépendants @

Restaurants pilotés par des

chefs qui ouvrent la voie a une
utilisation originale de saveurs et
d'ingrédients (p. ex. Homefire Grill,
Le Serpent)

PLATS

Poutine en hors-d’ceuvre
A-coté de frites

A-coté de poutine

Frites en hors-d'ceuvre

TENDANCES ACTUELLESET A VENIR

Le pourcentage d'exploitants dans chaque tranches spécifiques qui proposent au menu ces ingrédients/
saveurs/etc. avec des frites

CROISSANCE

18 %
15%
14 %
10 %
10 %

Chaines de restauration ﬁ

décontractée et de haute cuisine

Concepts inspirés des chefs qui
guettent les innovations venant
des indépendants (p. ex. Boston
Pizza, Hooters, Red Lobster)

SOURCE : TECHNOMIC IGNITE MENU NATIONAL FOOD TRENDS DATA, T12024

PLATS CONTENANT DES FRITES

Croissance
annuelle

+19%

+8 %

+5%

+13 %

MATURE

47 %
40 %
35%
34%
32%

Service rapide, restauratiun@

rapide décontractée et chaines
de taille moyenne

Concepts qui privilégient les
saveurs réputées pour plaire a
un large éventail de palais (p. ex.
Arby’s, Subway, Tim Hortons)

Changement
Prix moyen annuel du prix
moyen
1430% +8%
6,23 $ +8 %

10,12 $ +6 %

6,65 $ +8 %

Frites de patates douces en hors-d'ceuvre +3% 10,18'$ +7%

Hors-d'ceuvre de frites assaisonnées/aux herbes +28 % 971% +6 %

88% 67 % 37% 36 % 23 %

ANOTER : SEULES LES 10 PRINCIPALES CHAINES (EN MATIERE DE VENTES) SONT REPRESENTEES | SOURCE : TECHNOMIC




Une addition parfaite au menu des

restaurants rapides, décontractéset = . Ceplat alléchant et polyvalent peut
décontractés rapides. étre servi en plat principal, en
- hors-d’'ceuvre ou a partager.

Des frites de patates douces et les
saveurs du porc effiloché se mélangent

pour créer un élément unique et
inoubliable a ajouter a votre menu.

y

ALGUE
MARINE

SAUCE SOYA

~ 13%

CHAMPIGNONS

SOURCE: TECHNOMIC IGNITE MENU, Q2 2023-Q2 2024



